Sabato 21! Vera 2026

Vii mmtutmo 1 parteciparea
R 4
questa simpaticaes y orienza

Percorreremo insieme la filiera casearias &«
artigianale, dal prato al latte, finoalla |
preparazione di un buonissimo formaggios.’
fatto in casa. Toccherete con mano ogiji /"
fase della lavorazione: un‘autentica es erienza .
divita contadina da vivere con tutta la famlglla'

Sara Donatello ===
dei Gelindo lavostra

Ciritroveremoin reception, vi 0 m
e le capre, scopriremo comeill
cagliata e prepareremo insiemeburroe form

Per info: Gelindo dei Magredi | \ia Roma14 | Vivaro (Pn) | Tel: 0427.97037 |www.gelindo.it | risto@gelindo.it



